La Commanderie des Costes du Rhone
dans le cadre du
Festival Montréal en Lumiere

vous invite a une
Soirée degustation

Jeudi 1°" mars 2007, 19h.
Au restaurant Julien, 1191, avenue Union, Montréal, (514) 871-1581
de grands vins des Cotes du Rhdne et de Provence

Commentée par Régine Sumeire, Pierre-Jean Villa et Pierre Gaillard,
respectivement du Chateau la Tour de I'Evéque, du domaine Les Vins de Vienne et
du Domaine Pierre Gaillard.

La dégustation sera suivie d'un repas 3 services de spécialités provencales préparé
par notre chef invité Alain Ryon du restaureant Lingusto (Provence).

5 vins
St-Joseph blanc, Pierre Gaillard 2003
Condrieu, Pierre Gaillard 2005
Hermitage rouge, Domaine Vins de Vienne 2004
Cornas Les Barcillants, Domaine Vins de Vienne 2004
Cote-Rotie, Domaine Pierre Gaillard 2004

AU menu

Crémeuse froide de pomme de terre et parmesan parfumée aux truffes

accompaghée de : Cuvée Noir et Or, Cotes de Provence, Chateau Tour de l'évéque 2000
*x

Pigeonneau en crolite fourré de foie gras et morilles

accompagné de : Cuvée Noir et Or, Cotes de Provence, Chateau Tour de l'évéque 2000
*x

Trilogie de créme briilée

Le repas et les vins 125,00 $ par personne (taxes et service compris).



